Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 26/04 au 02/05

Macédoine de légumes

Riz au thon et poivrons

Céleri mimosa

Endives au bleu

Toast de sardine

Escalope de dinde a la

Mijoté de porca la

. . Bolognaise de légumes, . .
R moutarde (Roi rose de Pizza royale g Ag , m Gratin de poisson
créme . emmental rapé
Touraine)
Pommes rissolées Petits pois AB" Salade verte ,qp‘,’ Pates ,qp',’ L Purée de légumes
. N | N o s
Petit suisse 4B Cantafrais Assortiment de fromages Fol épi m Cantal
Flan nappé au caramel Compote, gateau Ananas m Muffin aux pépites
Macédoine de légumes Aé' Riz au thon et poivrons Céleri mimosa Endives au bleu m Toast de sardine
. A Mijoté d al . )
Escalope de dinde a la lote de pgrc am . Bolognaise de légumes, . .
N moutarde (Roi rose de Pizza royale N m Gratin de poisson
créeme ) emmental rapé
Touraine)
Pommes rissolées Petits pois AE’ Salade verte ,qé' Pates ,qé' L Purée de légumes
. . | . . Lo
Petit suisse 4B Cantafrais Assortiment de fromages Fol épi m Cantal
Flan nappé au caramel Crumble de pommes Compote, gateau Ananas m Muffin aux pépites

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Plat contenant du porc

. Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D45S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Convivio &\QE N U

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

Semaine du 03/05 au 09/05

Rosette Céleri rémoulade m Feuilleté a la viande Macédoine et carottes Paté de campagne
HORS D'CEUVRE - - - - -
Poisson pané Dahl de lentilles corail Omelette aux herbes Hachis parmentier i Curry de beeuf
PLAT CHAUD P = P A8 Y
ET GARNITURES Carottes au cumin ,qf{ Salade verte % Haricots beurre Salade verte ,qf{ Embeurrée de chou
. N . . (™ . .
Saint Méret Brie m Assortiment de fromages Camembert AR Saint Paulin
PRODUIT LAITIER - - - - -
. . . . Pomme cuite aux Creme onctueuse
Liégeois vanille Poire m , Banane
spéculoos chocolat
DESSERT - - - - -
Rosette Céleri rémoulade m Feuilleté a la viande Macédoine et carottes 4B Paté de campagne
Poisson pané Dahl de lentilles corail m Omelette aux herbes Hachis parmentier ,q|_5,' Curry de boeuf
LE MENU DES ) rw ) - . rw
Carottes au cumin 4B Salade verte Haricots beurre Salade verte AB Embeurrée de chou
MATERNELLES
Saint Moret Brie m Assortiment de fromages Camembert ,qé,' Saint Paulin
Liégeois vanille Poire m Pomme cuite aux spéculoos Créme onctueuse chocolat Banane

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

", . Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 10/05 au 16/05

Carottes rapées, mais,
vinaigrette au
balsamique

Salade de pates (bio) a
I'indienne (poulet et
curry)

Pamplemousse

Jeudi de I'Ascension

Nuggets végétariens

Sauté de boeuf

Rougail de saucisses

Coquillettes Aﬁ . Haricots verts AB" Riz AB" - -
Emmental AE' L i Vache Qui Rit Fromage ou Laitage - -
Créme dessert a la
. m Banane Mousse au chocolat - -
vanille
Carottes rapées, mais, Salade de pates (bio) a ™ ) , .

vinaigrette au balsamique m l'indienne (poulet et curry) AB Pamplemousse Jeudi de 'Ascension
Nuggets végétariens m Sauté de boeuf Rougail de saucisses - -
Coquillettes Haricots verts AE’ Riz AE’ - -
Emmental Vache Qui Rit Fromage ou Laitage - -
Creme dessert a la vanille m Banane Mousse au chocolat - -

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

. 4| Plat contenant du porc

| Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D452002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




l Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon
“\QE N U Semaine du 17/05 au 23/05
Pommes de terre et = . . Rillettes de maquereaux c c
museau Radis roses et beurre m (ufs mayonnaise et thon sur toast

HORS D'CEUVRE - - - -

COI \Y | \/l O

<

\\«.

Tarte a la tomate aux
herbes de Provence

PLAT CHAUD Poisson meuniere Chili sin carne m Jaml;c:grizillizr?uce Brochette de volaille pf::/ien:géa:ieeeiiciiu;:r;:e
ET GARNITURES Epinards ,q['!,' Riz ,q[‘{ L Carottes Vichy ,q|‘3' Gratigtdr:obzr;crzllilz(bio) AE’ Tian de légumes au riz
Edam AE’ Petits suisses m Fromage ou Laitage Camembert AE’ Chanteneige AE’
PRODUIT LAITIER - - - -
Flan provengal aux
Kiwi AB" Ananas frais m Tarte aux pommes Gateau au fromage blanc amandes et fleur

d'oranger

: : ' : AUJOURD'HUI

DESSERT

nt ve

Pommes de terre et : . . Rillettes de maquereaux et
Radis roses et beurre m CEufs mayonnaise q
museau - thon sur toast
. . e Jambon grillé sauce = .
Poisson meuniere Chili sin carne m chariutiére Brochette de volaille
LE MENU DES Eoinard v Ri c vich Gratin de brocolis (bio) et v
pinards AB iz AB |} arottes Vichy AB mozzarella AB
MATERNELLES
(% . . . |
Edam AB Petits suisses m Fromage ou Laitage Camembert AB
Kiwi AB Ananas frais m Tarte aux pommes Gateau au fromage blanc Corilo),
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% francaises. [ I_I [ &[ M I A M ’
(¥ Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée F'F' Produit issu de I'agriculture locale Q /_ = LE CH EF
AB @] *|e pain : Boulangeries "L'Atelier " et Christian Roy - k

ET SON EQUIPE

| Plat contenant du porc *Fromage Le Petit Tro6 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITENT UN

www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

| Patisserie maison m Menu Végétarien

Code a saisir : D4S2002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

- Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

AJENU
I BT TR T T

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 24/05 au 30/05

Lundi de Pentecote

Concombre et fromage m
de brebis sauce soja

Carottes rapées

Salade de pates aux
crevettes

Animation repas Anglais

Bolognaise aux lentilles m
vertes du Puy (AOP)

‘0

D
e

Pates

Quiche lorraine

Haricots plats

Curry de volaille LK

Carottes (bio) au cumin  Ja[3}

Tomme de Touraine
- . Fromage ou Laitage Mimolette -
"Maurice" m & g
- Banane A|_5,' . Liégeois au chocolat Compote aux fruits ,q['>,’ -
. R f AL | a N .
Lundi de Pentecote Concomb.re et romége de Carottes rapées AE’ salade de pates aux Animation repas Anglais
brebis sauce soja crevettes
Bol i lentill . . . :
_ 3:52:';3 il:); FAnOIPfS Quiche lorraine Curry de volaille #:3 -
|

Pates
"Maurice"

)
o)
Tomme de Touraine m

Banane

Haricots plats
Fromage ou Laitage

Liégeois au chocolat

Carottes (bio) au cumin AB
Mimolette

Compote aux fruits AR

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE
.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

@JENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 31/05 au 06/06

VENDREDI

Verrine hawaienne

. [ Cake au fromage de
Melon Salade coleslaw % Taboulé Va3 (avocat, crevettes, chévre g
poivrons, ananas et mais)
. . | laille 3 | Poke Bowl au saumon,
Paupiette de veau sauce Lasagnes aux épinards Escalope de volaille a la graines de sésame et Jambalaya de poulet
tandoori (bio) creme . N
coriandre fraiche
Petits pois (bio) a la v \ \ \
. - Chou-fleur Riz Duo de carottes
frangaise AB AB AB
. | [ . . N , (™ . |
Yaourt sucré 5% AR Camembert Vall Fromage ou Laitage Petits suisses sucrés aB Chanteneige a8
Créme dessert au N L
Pomme Donut au sucre Gateau hawaien a I'ananas Orange
chocolat
Melon Salade coleslaw % Taboulé ,qB" Cake au fromage de chévre
Paupiette de veau sauce . ) (o e N
tandoori Lasagnes aux épinards (bio) Escalope de volaille a la creme S gt Jambalaya de poulet
Petits pois (bio) a la frangaise - Chou-fleur AE’ By Duo de carottes

Yaourt sucré

Creme dessert au chocolat

|

% A8

Camembert

Pomme

D
P
b

.2

Fromage ou Laitage

Donut au sucre

Chanteneige AB

Orange

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

~ Plat contenant du porc

Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Menu Végétarien

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE
.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

@JENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 31/05 au 06/06

VENDREDI

Verrine hawaienne

. [ Cake au fromage de
Melon Salade coleslaw % Taboulé Va3 (avocat, crevettes, chévre g
poivrons, ananas et mais)
. . | laille 3 | Poke Bowl au saumon,
Paupiette de veau sauce Lasagnes aux épinards Escalope de volaille a la graines de sésame et Jambalaya de poulet
tandoori (bio) creme . N
coriandre fraiche
Petits pois (bio) a la v \ \ \
. - Chou-fleur Riz Duo de carottes
frangaise AB AB AB
. | [ . . N , (™ . |
Yaourt sucré 5% AR Camembert Vall Fromage ou Laitage Petits suisses sucrés aB Chanteneige a8
Créme dessert au N L
Pomme Donut au sucre Gateau hawaien a I'ananas Orange
chocolat
Melon Salade coleslaw % Taboulé ,qB" Cake au fromage de chévre
Paupiette de veau sauce . ) (o e N
tandoori Lasagnes aux épinards (bio) Escalope de volaille a la creme S gt Jambalaya de poulet
Petits pois (bio) a la frangaise - Chou-fleur AE’ By Duo de carottes

Yaourt sucré

Creme dessert au chocolat

|

% A8

Camembert

Pomme

D
P
b

.2

Fromage ou Laitage

Donut au sucre

Chanteneige AB

Orange

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

~ Plat contenant du porc

Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Menu Végétarien

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

\'\w.

wEse

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 07/06 au 13/06

Betteraves (bio) \
L AB
vinaigrette

Haricots verts vinaigrette

Salade verte (bio) et dés
de mimolette

Pommes de terre en
vinaigrette et ceuf

Tomates et mozzarella m

Carbonade de boeuf

Hachis parmentier

Pates (bio) a la carbonara [ilf. -/

Poisson du jour au
beurre blanc

Dalh de lentilles au lait
de coco et blé (bio)

Pommes de terre Aé' Salade verte AE’ - Gratin de courgettes -
Boursin Pont I'Eveque (AOP) Fromage ou Laitage Kiri Fromage de chevre u
. Milk shake aux fruits Glace et corbeille de . .
Ananas frais Flan au caramel . Salade de fruits frais
rouges fruits
o] Salade verte (bio) et dés de Pommes de terre en Tomates et mozzarella m

Betteraves (bio) vinaigrette  J[3]
Carbonade de beoeuf
A

Pommes de terre 4B

Boursin

Ananas frais

Haricots verts vinaigrette

Hachis parmentier AB\'
A
Salade verte AB

Pont I'Eveque (AOP)

Milk shake aux fruits rouges

mimolette

Pates (bio) a la carbonara

Fromage ou Laitage

Flan au caramel

vinaigrette et ceuf
Poisson du jour au beurre

blanc
Gratin de courgettes ,qp',’
Kiri

Glace et corbeille de fruits

Dalh de lentilles au lait de
coco et blé (bio)

Fromage de chévre

Salade de fruits frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

“] Plat contenant du porc

| Patisserie maison

L% Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



Convivio

\'\w.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 14/06 au 20/06

Tomates, jambon et oeuf Duo de melon et Mousse de foie de
Céleri rémoulade Cake aux légumes
& dur pasteque m canard
Sauté de poulet ala s s . Paélla végétarienne (pois . . .
P LR} Mijoté de boeuf Pizza au fromage ge (p m Filet de poisson a l'oseille
créeme chiches)
Quinoa pilaf Aé' Petits pois AE' Purée de légumes AE’ Riz safrané Gratin de chou-fleur
Emmental Brie AB" Fromage ou Laitage Petit Tr6o m Saint Nectaire (AOP)
Entremets a la mangue
Péche i Fraises (selon arrivage Glace . Gaufre
AB ( ge) et abricot
Céleri rémoulade Aé’ Cake aux légumes AE’ Tomates, er:rbon et ceuf Duo de melon et pasteque m Mousse de foie de canard
Sauté de poulet a la creme J_@ Mijoté de boeuf Pizza au fromage Paélla veggtarlenne (pois m Filet de poisson a I'oseille
chiches)
Quinoa pilaf AE’ Petits pois AB\' Purée de légumes Aﬁ Riz safrané Gratin de chou-fleur AE’
Emmental Brie Fromage ou Laitage Petit Tr6o m Saint Nectaire (AOP)
Péche AE' Fraises (selon arrivage) Glace Entremet:sr:ior?angue et Gaufre

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AE' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

“] Plat contenant du porc

| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 21/06 au 27/06

Concombre a la creme

Riz (bio) aux légumes
sombrero

|

AB

Carottes rapées aux noix

Carottes, céleri et
julienne de courgettes

ta

Pasteque

Emincé de boeuf au

Filet de merlu pané

Saucisse grillée

Gratin vendéen m

Pilon de poulet sauce tex

Emincé de beeuf au paprika
Pommes de terre rissolées

Coulommiers

|

Fromage blanc sucré 4B

sombrero

Filet de merlu pané
Crumble de courgettes
Petit suisse

Cerises

=

AB

Saucisse grillée
Boulgour

Fromage ou Laitage

Pommes cuites aux
spéculoos

de courgettes

Gratin vendéen végétarien m

(Haricos cocos)
Saint Paulin

Entremets au citron

paprika végétarien mex
Pommes de terre | rw = ™
. , Crumble de courgettes Boulgour Haricos cocos i Ratatouille
rissolées & & AB ( ) AB
. . . = . . . |
Coulommiers Petit suisse AB Fromage ou Laitage Saint Paulin m Emmental AB
, . Pommes cuites aux .
Fromage blanc sucré Cerises , Brownie
spéculoos
Concombre a la créme Riz (bio) aux Iégumes Aﬁ Carottes rapées aux noix Carottes, céleri et julienne % Pasteque

Pilon de poulet sauce tex

mex
. A
Ratatouille 4B
|
Emmental 4B
Brownie

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

. 4| Plat contenant du porc

| Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D452002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU
WS T T T T

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 28/06 au 04/07

Melon

Salade d'asperges et ceuf

Betteraves (bio) >
vinaigrette AB

Salade (bio) aux lardons

Riz au thon et petits
légumes

Emincé de poulet aux

Tajine d'agneau aux

Boulettes végétales a la
tomate

Pates (bio) au pesto
Tomme des Pyrénées (IGP)

Pomme

w
® 5]

i

Emincé de poulet aux
champignons

Purée de légumes

Emmental

Riz au lait

3
%

a8

Tajine d'agneau aux fruits
secs
A

Semoule AB

Fromage ou Laitage

Glace

Mijoté de porc au miel
P [
Pommes de terre roties AB

Saint Bricet

Milk shake a la banane et
aux fruits rouges

Boulettes végétales a la - . . . .
. a5 . Mijoté de porc au miel Poisson du jour
tomate m champignons " fruits secs ) P )
A . S A 4, , = (™ Ags (= . [
Pates (bio) au pesto L _idVal:3 Purée de légumes AB Semoule AB Pommes de terre roties Carottes au jus 4B
Tomme des Pyrénées \ . . . ,
(IGP) m Emmental AB Fromage ou Laitage Saint Bricet Rondelé
) . Milk shake a la banane et Mousse au miel et au
Pomme Riz au lait Glace .
aux fruits rouges nougat
Melon m Salade d'asperges et ceuf Betteraves (bio) vinaigrette Salade (bio) aux lardons Riz au thon et petits
perg g AB légumes

Poisson du jour
Carottes au jus AB

Rondelé

Mousse au miel et au
nougat

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

L% Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

I I Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LCTAm

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr
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Code a saisir :

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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