Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 29/08 au 04/09

Concombre émincé a la

. . Salade de pommes de
Radis et beurre CEuf mayonnaise . Melon ,qp',’ p
créme terre et échalotes
Salade de blé aux
crevettes
Tarte a la tomate et au
fromage de chévre
. Pates (bio) fromagére - Tajine d'agneau aux , \ . .
Croque-Monsieur . . ¢ . Steak haché Poisson du jour
q aux lentilles corail fruits moelleux AB ]
Purée de [égumes ,q|'3' Semoule A|_5,' Frites ,q['>,’ Petits pois ,q|'3'
Fromage Fromage Fromage Yaourt ,qp‘,’ Camembert
- - - Petits suisses ,q|‘3’ Fromage blanc
Vache qui Rit ,qé,' Emmental
Velouté aux fruits Nectarine ou péche Fraises au sucre Glace ,qp',’ Salade de fruits frais
- - - Corbeille de fruits Fraises
- - - - Abricots
Radis et beurre Euf mayonnaise Concombr? émincé ala Melon AB\. Salade de ;’)ommes de terre
creme et échalotes
. Pates (bio) fromagére aux Oy Tajine d'agneau aux fruits . L] . .
Croque-Monsieur lentilles corail moelleux Steak haché 4B Poisson du jour
Purée de légumes Aé’ Semoule Aé’ Frites ,qé' Petits pois Aé’
Fromage Fromage Fromage Yaourt ,q[‘{ Camembert
Velouté aux fruits Nectarine ou péche Fraises au sucre Glace ,qp',’ Salade de fruits frais

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Aé' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

3 Plat contenant du porc

2% Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D45Z002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

AJENU
I BT TR T T

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 05/09 au 11/09

Salade de haricots verts , . A s Duo de melon et
R Salade de blé au thon Guacamole et tortilla Carottes rapées R
(bio) a I'échalote pastéque
HORS D'CEUVRE - Taboulé - Rapé de chou-fleur Céleri au curry
Salade de riz (bio) aux R R
- . . - Betteraves aux pommes Concombre a la créme
olives et aux poivrons
- Jambon grillé sauce . . Boulettes de soja aux . .
Chili con carne | . uiche lorraine o Poisson du jour
PLAT CHAUD AB Charcutiére Q petits légumes m )
ET GARNITURES Riz AE’ Purée de légumes Salade verte Poélée du chef ,qp‘,’ Semoule Aé’
| . . N
Emmental B Frippon Fromage Petit Tréo @ Port Salut
PRODUIT LAITIER Pont I'Evéque (AOP) Camembert Blche de chévre
Petits suisses Tomme Cantadou
Pomme ,q|'3' Nectarine Mousse au chocolat Riz au lait Glace
DESSERT - Raisin - Gateau au fromage blanc Corbeille de fruits
- Prunes - Semoule au chocolat -
Salade de haricots verts o] , . A s o] N
(bio) 3 'échalote 4B Salade de blé au thon Guacamole et tortilla Carottes rapées 4B Duo de melon et pasteque
Chili con carne AE’ Jamgﬁgrgcﬂltlizfjuce Quiche lorraine Bouletteslzzus::;aux petits m Poisson du jour
LE MENU DES N . - .
Riz Purée de légumes Salade verte Poélée du chef Semoule
MATERNELLES AB g AB AB
Emmental Aé’ Frippon Fromage Petit Tr6o @ Port Salut
Pomme Aé’ Nectarine Mousse au chocolat Riz au lait Glace
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale 3 CH EF

*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain" .

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village ET SON EQU IPE
*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir VOUS SOUHAlTENT UN
BON APPETIT !

| Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

| Patisserie maison

Code a saisir : D4S2002
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AJENU
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Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 12/09 au 18/09

Tomates et mozzarella

Pasteque

Carottes sauce au
fromage blanc et curry

Concombre et fromage
de brebis

Melon

Chou chinois et fromage

Pomelo

Pates aux dés de
volailles, tomates et
fromage
Salade de riz sombrero
aux dés de courgettes
Toast au thon et salade
verte

Taboulé aux légumes

Boulgour, tomates et
basilic

Salade de lentilles

Brandade de poisson

Emincé de boeuf

Pilon de poulet

Fondant de porc au miel
(Roi rose ; BBC)

Nuggets végétarien u

biscuit

. . - Carottes glacées au .
Salade verte Coquillettes au beurre AE’ Gratin dauphinois curgnin Haricots verts AE’
Vache qui Rit Saint Paulin Gouda ,qp‘,' Yaourt nature
. . |
Bleu Tomme de Touraine @ Chanteneige 4B Bonbel
Emmental Camembert Babybel ,qé,’ Brie
v Compote de pommes \ e .
Pomme Fromage blanc . L Flan patissier Abricots
AB g (bio), biscuit AB P
Kiwi AE’ Yaourt aromatisé - Tarte aux pommes Péche
Poire Aﬁ' Faissellle au sucre - Chou chantilly Banane (RUP)
Concombre et fromage de Pates aux dés de volailles, . .
Tomates et mozzarella . Pomelo Taboulé aux légumes
brebis tomates et fromage
. Lo, . Fondant de porc au miel T
Brandade de poisson Emincé de boeuf Pilon de poulet (Roi rose ; BBC) Nuggets végétarien m
Salade verte Coquillettes au beurre AE’ Gratin dauphinois Carottes glacées au cumin Haricots verts Aé’
Vache qui Rit Saint Paulin Gouda ,qp',' Yaourt nature
Pomme AE’ Fromage blanc Compote de pommes (bio), Flan patissier Abricots

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Aé' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

m Plat contenant du porc

. Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

(LTCEMIAM

- k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 19/09 au 25/09

Salade verte aux
croltons et fromages

Céleri vinaigrette

Tomates féta

Pates au pesto

Salade de perles dés de
volaille et petits pois
Pomme de terre au
jambon et tomates

Tomate farcie a la nigoise

Pasteque

Duo de courgettes et
carottes rapées

Chou aux noix

Brocolis vinaigrette

Asperges et tomates
cerises a la creme

Betteraves vinaigrette

Emincé de poulet

Sauté de boeuf au

Poisson du jour au coulis

tandoor LR vaprika Saucisse de Montlouis Gratin malouin m de poivrons
Haricots blancs Aé' Haricots verts AE' Purée de légumes AE’ (::r(:.:_gfghzo;;?iiség)e Riz Aé'
Fol épi Yaourt nature - Bonbel Cantadou
Chavroux Tomme Maurice @ - Gouda Petit suisse
Faisselle Neuville @ - Vache qui rit Roitelet
Compote Poire Flan nappé caramel Muffin aux pépites Yaourt sucré Aé’
Abricots au sirop Orange ) Tartelgr::::isllante Entren;s’rcisccr;angue AI:’:'
Péche fagcon Melba Raisin - Cake au citron Petits suisses aux fruits ,q['{

Salade verte aux croGtons
et fromages

Emincé de poulet tandoori
Haricots blancs
Fol épi

Compote

LR

|

AB

Pates au pesto
Sauté de beeuf au paprika
Haricots verts

Yaourt nature

Poire

Tomate farcie a la nicoise
Saucisse de Montlouis

Purée de légumes

Flan nappé caramel

Pasteque

Gratin malouin m

(chou-fleur, pommes de
terre et ceufs gratinés)

Bonbel

Muffin aux pépites

Brocolis vinaigrette

Poisson du jour au coulis de

poivrons
Riz Aé’

Cantadou
Yaourt sucré

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

" Plat contenant du porc

A Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 26/09 au 02/10

Concombre au mais et
fromage

Céleri bulgare

Rapé de chou-fleur
mimosa

Blé aux coeurs de palmier
et julienne de légumes

Toast au chorizo m

Boulgour aux crevettes
et avocats

Carottes rapées

Salade verte mimolette
et emmental
Chou chinois aux noix et
mais

Chou rouge

Friand au fromage
Muffin chevre

Tarte a la tomate

Poisson meuniere

Tajine d'agneau aux
courgettes et abricots

Poulet roti

Rougail saucisses

Dalh de lentilles et blé au m

Donut

Gaufre au sucre

Raisin

Kiwi

fle flottante

Creme brilée

lait de coco
moelleux

Flan de brunoise de Poslée de léaumes \ Pommes grenailles au Riz \ Salade verte ™
légumes au romarin g AB four AB AB

Mimolette Petit suisse Assortiment Coulommiers Saint Nectaire (AOP)

Saint Méret Frippons de Cantadou Kiri

Carré frais Camembert fromages Blche de chevre Chanteneige
Beignet aux pommes Salade de fruits frais Poire Mousse au chocolat Pomme AE’

Banane (RUP)

Prune

Concombre au mais et
fromage

Poisson meuniére

Flan de brunoise de
légumes au romarin

Mimolette

Beignet aux pommes

Blé aux coeurs de palmier et
julienne de légumes
Tajine d'agneau aux

courgettes et abricots

moelleux
Az . (=
Poélée de légumes AB
Petit suisse

Salade de fruits frais

Carottes rapées

Poulet réti

Pommes grenailles au four
Assortiment

Poire

Salade verte mimolette et

emmental
Rougail saucisses m
Riz A8

Coulommiers

Mousse au chocolat

Friand au fromage

Dalh de lentilles et blé au m

lait de coco
=
Salade verte 4B
Saint Nectaire (AOP)
Pomme AE’

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

m Plat contenant du porc

~ Patisserie maison

(¥ Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

I I Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines

servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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DESSERT
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Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 26/09 au 02/10

Concombre au mais et
fromage

Céleri bulgare

Rapé de chou-fleur
mimosa

Blé aux coeurs de palmier
et julienne de légumes

Toast au chorizo m

Boulgour aux crevettes
et avocats

Carottes rapées

Salade verte mimolette
et emmental
Chou chinois aux noix et
mais

Chou rouge

Friand au fromage
Muffin chevre

Tarte a la tomate

Poisson meuniere

Tajine d'agneau aux
courgettes et abricots

Poulet roti

Rougail saucisses

Dalh de lentilles et blé au m

Donut

Gaufre au sucre

Raisin

Kiwi

fle flottante

Creme brilée

lait de coco
moelleux

Flan de brunoise de Poslée de léaumes \ Pommes grenailles au Riz \ Salade verte ™
légumes au romarin g AB four AB AB

Mimolette Petit suisse Assortiment Coulommiers Saint Nectaire (AOP)

Saint Méret Frippons de Cantadou Kiri

Carré frais Camembert fromages Blche de chevre Chanteneige
Beignet aux pommes Salade de fruits frais Poire Mousse au chocolat Pomme AE’

Banane (RUP)

Prune

Concombre au mais et
fromage

Poisson meuniére

Flan de brunoise de
légumes au romarin

Mimolette

Beignet aux pommes

Blé aux coeurs de palmier et
julienne de légumes
Tajine d'agneau aux

courgettes et abricots

moelleux
Az . (=
Poélée de légumes AB
Petit suisse

Salade de fruits frais

Carottes rapées

Poulet réti

Pommes grenailles au four
Assortiment

Poire

Salade verte mimolette et

emmental
Rougail saucisses m
Riz A8

Coulommiers

Mousse au chocolat

Friand au fromage

Dalh de lentilles et blé au m

lait de coco
=
Salade verte 4B
Saint Nectaire (AOP)
Pomme AE’

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

m Plat contenant du porc

~ Patisserie maison

(¥ Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

I I Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines

servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

“* Plat contenant du porc

| Patisserie maison

AJENU
BTN T ST IR T

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 03/10 au 09/10

Macédoine a la .
AB

Salade de tomates \
Potage Carottes rapées Paté de campagne
g P mayonnaise mimosa pag
- Salade verte et croltons - - Cervelas vinaigrette
- Gaspacho - - Rillettes de thon
Sauté de boeufala . . . - Filet de poisson a l'oseille
Merguez o uiche aux lardons Bolognaise végétarienne *
g chinoise Q g g (MSC)
Semoule Aé' Haricots verts AE' Salade verte AE’ Pates Epinards Aé'
Tomme blanche Blche de chevre Assortiment Camembert ,qp',’ Port salut
Tartare Carré frais de - Chavroux
Rondelé Mimolette fromages - Bonbel
Créme onctueuse au \
Banane (RUP Don m HVE Pomm
anane (RUP) onut Compote ( ) chocolat . omme 4B
Pomme Tarte aux pommes - - Salade de fruits frais
Orange Paris-Brest - - Kiwi AE’
Potage AB\' Carottes rapées Macédoine a la mayonnaise Salade de tomates mimosa Paté de campagne
. s L ) ST Oy Filet de poisson a l'oseille
Merguez Sauté de beeuf a la chinoise Quiche aux lardons Bolognaise végétarienne (MSC)
Semoule AE’ Haricots verts AB" Salade verte ,qp‘,’ Pates Epinards Aé’
Tomme blanche Blche de chevre Assortiment Camembert AE’ Port salut
Banane (RUP) Donut Compote (HVE) Creme onctueuse au Pomme AE’

chocolat

(¥ Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% francaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 10/10 au 16/10

VENDREDI

. A
Potage aux vermicelles

Taboulé aux crevettes

Salade piémontaise

Salade aux 2 lentilles et poesy
lardons grillés

Mache aux dés de
mimolette et croltons

Salade de carottes a
I'ancienne, figues et
vinaigrette aux
agrumes

Salade a la volaille, mais
et fromage

Endives au bleu et noix

Duo de carottes rapées

Gratin vendéen (pommes
de terre, haricots blancs
a la tomate, emmental)

Beeuf carottes

Omelette au fromage et
dés de volaille

Poulet mariné au citron et
graines de courges

Fish and chips (MSC)

T \| ps Riz basmati frit, au citron . \|
Salade verte Carottes persillées a ['ail Pommes de terre rotie - ! Frites 4B
Samos Tomme noire Assortiment Fromage Edam
Boursin Babybel de Mimolette
Sainte Maure-de-
Carré frais . & fromages Roitelet
Touraine (AOP) &
Cocktail de fruits Poire Pomme Tarte au citron meringuée <\:} Entremets vanille Q
Marmelade de péches Banane (RUP) - Fromage blanc sucré
Ananas au sirop Orange - Yaourt aromatisé
\| \ | Mach & imol | al laill i
Potage aux vermicelles AB Taboulé aux crevettes AB ache aux desAde mimolette Salade a la volaille, mais et
et croltons fromage
Gratin vendéen (pommes de ,
terre, haricots blancs a la m Beeuf carottes Omelette auvf;rgrirl‘;:ge et dés de Fish and chips (MSC)
tomate, emmental)
Salade verte Carottes persillées a I'ail Pommes de terre rotie Frites AB"
Samos Tomme noire Assortiment Edam
Cocktail de fruits Poire Pomme Entremets vanille @

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB

Plat contenant du porc

/%? Patisserie maison
i

L% Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% francaises.

Produit issu de I'agriculture locale

*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

Menu Végétarien

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !
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AJENU
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Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 17/10 au 23/10

Salade strasbourgeoise

Perles de blé aux
crevettes et curcuma

Lentilles vinaigrette

Haricots verts vinaigrette
Betteraves vinaigrette

Macédoine de légumes

Carottes rapées

Velouté de pois cassés

Duo de choux

Frisée aux cro(itons

Endives a I'emmental

Boeuf fagon thai

Gratin de gnocchis au m

Pizza fromage et jambon

Blanc de calamars sauce

Blanquette de veau aux

fromage de volaille persillade champignons
Poélée chinoise Salade verte Aﬁ Brocolis AB" Riz ,qp‘,’ Purée de celeri
. . oA . ™ . ~
Petit suisse Pont I'Evéque (AOP) Assortiment Emmental 4B Petit Tr6o ﬂ
Chanteneige Vache qui rit de Tomme locale @ Tomme des pyrénées
Cantadou Edam fromages Babybel ,qp',’ Rondelé
. . - Pomme cuite aux R R
Clémentines Yaourt aromatisé &Aﬁ , Banane (RUP) Chou a la creme
spéculoos
Salade de fruits Créme chocolat AB" - Orange Tarte au citron
. Fromage blanc
Poire & . 0 A|'3' - Pomme Donut
confiture
Salade strasbourgeoise Haricots verts vinaigrette AE' Carottes rapées Velouté de pois cassés Duo de choux
Boeuf facon thai Gratin de gnocchis au m Pizza fromage _etJambon de Blanc de cal_amars sauce Blanquette (_:Ie veau aux
fromage volaille persillade champignons
Poélée chinoise Salade verte AB\' Brocolis AB" Riz AE’ Purée de celeri AB"
Petit suisse Pont I'Evéque (AOP) Assortiment Emmental ,qB" Petit Troo @
Clémentines Yaourt aromatisé &Aé’ Pomme cuite aux spéculoos Banane (RUP) Chou a la creme

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

- Plat contenant du porc

| Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

l Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon
“’\AE N U Semaine du 24/10 au 30/10

s v R Céleri au mais, féta (AOP) pues Salade verte au cervelas -
Macédoine 4B Crépe au fromage et dés de jambon vinaigrette Pomelo
HORS D'CEUVRE - - - - -
PLAT CHAUD Chili végétarien m ROti de porc au jus Tarte au fromage Sauté de veau marengo Pates au saumon
ET GARNITURES Riz ,qé’ Purée de l[égumes Aﬁ' Salade verte ,4|§’ Haricots verts ,q|§’ (pates) Aé’
Assortiment Assortiment Assortiment Assortiment Assortiment
PRODUIT LAITIER de de de de de
fromages fromages fromages fromages fromages
Raisin Ananas frais Mousse au chocolat Riz au lait Compote et galette

DESSERT - - -

o o] . Céleri au mais, féta (AOP) Salade verte au cervelas
Macédoine 4B Crépe au fromage . ; L Pomelo
et dés de jambon vinaigrette
Chili végétarien m RO6ti de porc au jus Tarte au fromage Sauté de veau marengo Pates au saumon
LE MENU DES - » 9 - - oo -
Riz Purée de légumes Salade verte a2 Haricots verts AB pates 4B

MATERNELLES

Assortiment Assortiment Assortiment Assortiment Assortiment

Raisin Ananas frais Mousse au chocolat Riz au lait Compote et galette

Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale

*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
Plat contenant du porc *Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

.| Patisserie maison m Menu Végétarien

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : D4SZ002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU
T TR T

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 31/10 au 06/11

Salade verte mimosa

Betteraves

Carottes rapées

Friand fromage

Poisson au beurre blanc

Pizza jambon fromage

Nuggets végétariens

Saucisses grillées

(MSC)
Quinoa aux petits o« . . ™
. - Salade verte 4B Pommes de terre sautés Purée de carottes 4B
légumes
Assortiment - Assortiment Assortiment Assortiment
de - de de de
fromages - fromages fromages fromages
Beignet aux pommes - Cocktail de fruits Liégeois vanille Banane (RUP)
Salade verte mimosa - Betteraves Aﬁ' Carottes rapées ,qf{ Friand fromage
Poisson au beurre blanc R T . s
(MSC) - Pizza jambon fromage Nuggets végétariens m Saucisses grillées
Quinoa aux petits légumes - Salade verte AE’ Pommes de terre sautés Purée de carottes ,q|_5,'

Assortiment

Beignet aux pommes

Assortiment

Cocktail de fruits

Assortiment

Liégeois vanille

Assortiment

Banane (RUP)

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Plat contenant du porc

Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale

*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : D4S2002



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU
T TR T

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 31/10 au 06/11

Salade verte mimosa

Betteraves

Carottes rapées

Friand fromage

Poisson au beurre blanc

Pizza jambon fromage

Nuggets végétariens

Saucisses grillées

(MSC)
Quinoa aux petits o« . . ™
. - Salade verte 4B Pommes de terre sautés Purée de carottes 4B
légumes
Assortiment - Assortiment Assortiment Assortiment
de - de de de
fromages - fromages fromages fromages
Beignet aux pommes - Cocktail de fruits Liégeois vanille Banane (RUP)
Salade verte mimosa - Betteraves Aﬁ' Carottes rapées ,qf{ Friand fromage
Poisson au beurre blanc R T . s
(MSC) - Pizza jambon fromage Nuggets végétariens m Saucisses grillées
Quinoa aux petits légumes - Salade verte AE’ Pommes de terre sautés Purée de carottes ,q|_5,'

Assortiment

Beignet aux pommes

Assortiment

Cocktail de fruits

Assortiment

Liégeois vanille

Assortiment

Banane (RUP)

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Plat contenant du porc

Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale

*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

LE CHEF

ET SON EQUIPE

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Code a saisir : D4S2002



Convivio

wEse

\'\w.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 07/11 au 13/11

Coleslaw Crépe au fromage Chou blanc au curry Potage Férié
Céleri rémoulade Af}' Friand a la viande - - -
Salad t .

alade Yer e aux Pizzetta au fromage - - -

croutons
, Mijoté de porc, graine de Tortellinis épinards et . .
Steak haché y pore, & °€p m Poulet tandoori Armistice 1918
moutarde (joue/tempe) ricotta

Frites Aé' Petits pois cuisinés Salade verte Riz aux petits Iégumes -

Cantal (AOP) Tome Assortiment Cantadou -
Saint Nectaire (AOP) Roitelet de Gouda -
Vache qui rit Chanteneige fromages Petit suisse -

Flan nappé au caramel Pomme Cocktail de fruits Banane (RUP) -
Fromage blanc Orange - Raisin -
Liégeois vanille Poire - Kiwi -

Coleslaw Aﬁ' Crépe au fromage Chou blanc au curry Potage ,q['{ Férié

Steak haché Mijoté de p(?rc, graine de Tortellm!s épinards et m Poulet tandoori Armistice 1918
moutarde (joue/tempe) ricotta
. | . . . ez o] . . / \|
Frites 4B Petits pois cuisinés 4B Salade verte Riz aux petits légumes -

Cantal (AOP)

Flan nappé au caramel

Tome

Pomme

Assortiment

Cocktail de fruits

Cantadou

Banane (RUP)

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB\' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

“* Plat contenant du porc

Patisserie maison

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

\'\w.

wEse

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 14/11 au 20/11

Mache aux betteraves

Emincé de champignons
a la ciboulette
Salade au bleu et
croGtons

Mousse de foie de
canard

CEuf mayonnaise

Salami et cornichons

Croque suisse

Potage creme de
carottes a la vache qui rit

Chou rouge aux pommes

Tagliatelles de carottes
au cumin

Endives a I'emmental

Nuggets de blé ketchup

Duo de poissons sauce

Calamars a la romaine

Sauté de porc

Tajine de boeuf aux

dieppoise (MSC) abricots
Duo de chou-fleur (bio)
. ] . ] NS . A | , (" , . ]
Tortis a8 et brocolis aux amandes ]3] Poélée de légumes Purée 4B Légumes tajine 4B
grillées
Pont I'Evéque (AOP) Petit Tréo @ Assortiment Blche de chevre Rondelé
Frippons Camembert de Cantadou Babybel
Tartare Edam fromages Emmental Brie
Yaourt Aﬁ' Poire Banane (RUP) Pomme Beignet aux pommes
Petits suisses ,q|'3' Raisin - Kiwi Gaufre au sucre
Creme chocolat AE' Ananas - Orange Muffin

Mache aux betteraves

Nuggets de blé ketchup

Tortis

Pont I'Evéque (AOP)

Yaourt

Mousse de foie de canard
Duo de poissons sauce
dieppoise (MSC)

Duo de chou-fleur (bio) et

brocolis aux amandes
grillées

Petit Tréo

Poire

|

AB

Croque suisse

Calamars a la romaine

Poélée de légumes

Assortiment

Banane (RUP)

v

AB

Potage créme de carottes a
la vache qui rit

Sauté de porc

|

Purée AR

Blche de chevre

Pomme

Chou rouge aux pommes

Tajine de beeuf aux abricots

Légumes tajine AB

Rondelé

Beignet aux pommes

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB\' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

] Plat contenant du porc

| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

\'\w.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 21/11 au 27/11

Salade coleslaw

Salade verte aux lardons [/

Radis noir et beurre

Pates aux dés de volailles
et mais

Pomme de terre au thon

Haricots rouges, jambon
et oignons

Céleri rémoulade

Mache aux betteraves

Salade verte (bio) et ™
cceur de palmiers AB

Champignons a la creme

Potage

Emincé de poulet a

Sauté de boeuf aux

Poulet sauce cajun : 7 Omelettes aux herbes m Poisson du jour (MSC) .
I'estragon champignons
. . ] . , | . |
Flageolets Gratin de brocolis AB Haricots plats Purée de carottes Coquillettes 4B
Vache qui rit Mimolette Assortiment Camembert Chanteneige
Tomme locale ﬂ Carré frais de Kiri Brie de Meaux (AOP)
Cantal (AOP) Chavroux fromages Boursin Maroille (AOP)
Yaourt aromatisé Aﬁ' Salade de fruits frais Riz au lait Chou a la creme Kiwi
Milk-shake aux fruits Orange - Tarte citron Poire
Fromage blanc AE' Banane (RUP) - Crumble de fruits Pomme
Pates aux dés de volailles et e o R = |
Salade coleslaw mais Céleri rémoulade Mache aux betteraves Potage AB
Emincé . ) .
Poulet sauce cajun m|n<l:e de pouleta LR Omelettes aux herbes m Poisson du jour (MSC) sauté de I?OEUf aux
|'estragon champignons
Flageolets Gratin de brocolis AE’ Haricots plats Purée de carottes ,qé' Coquillettes Aé’
Vache qui rit Mimolette Assortiment Camembert Chanteneige
Yaourt aromatisé AE’ Salade de fruits frais Riz au lait Chou a la creme Kiwi

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Aé' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

“* Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D45Z002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

2JENU E R
070\ Y& ; el k) Semaine du 28/11 au 04/12
L ANIMATION ~ ~

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & RESP

Ch hinois 3 Perl désd laill R .
.Ou chinos @ eries au . es . e volarfies Maches et betteraves Taboulé de chou-fleur
I'emmental et petits légumes
- Salade croquante a la Salade de tortis aux \ -
HORS D'GEUVRE . - Potage Toscane A8 Chou rouge vinaigrette
mimolette crevettes
. Salade de riz au saumon et i Carottes rapées au
graines de sésame vinaigre balsamique
pilon de poulet sauce Tortellinis ricotta-
- - - . Dy . s
PLAT CHAUD Chili con carne barbecue Beignets de calamar épinards (I::l:())si): Colin meuniere (MSC)
armesan
ET GARNITURES ] ] } P
Riz 4B Petits pois 4B Blé pilaf 4B Salade verte Purée de potiron
Rouy Chavroux Assortiment Assortiment Croc' lait
PRODUIT LAITIER Ptit Louis coque Tartare de de Rondelé
Saint Moret Munster (AOP) fromages fromages Chanteneige
N ™ . - Entremets vanille,
Creme dessert chocolat ]3] Poire 4B caramel au beurre salé Compote
Panna cotta et coulis de
DESSERT Créme dessert vanille il Pomme a8 - fruits rouges Cocktail de fruits
Yaourt aromatisé ,q['{ Kiwi AE’ - Ananas au sirop

NN Perles au dés de volailles et R 3
Chou chinois a I'emmental s Maches et betteraves Taboulé de chou-fleur
petits légumes

Chili con carne Pilon de poulet sauce barbecue Beignets de calamar Colin meuniére (MSC)
LE MENU DES _ o o r L \ , .
MATERNELLES Riz AB Petits pois 4B Blé pilaf 4B Purée de potiron
Rouy Chavroux Assortiment Croc' lait
\| \ Entremets vanille, caramel au
Créme dessert chocolat Poire - Compote
AB AB beurre salé P
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines servies
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison dans votre restaurant sont 100% frangaises. ( I-I ( M IA M ’
L% Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale I 2
AB *Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain" = k
| P *Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village I-E CH EF
L. . Platcontenant du porc * i 6 : Laiteri ire-sur-le-Loi Retrouvez I'ensemble des menus sur : ET SON EQUIPE
; Fromage Le Petit Trod : Lalte.rle de MonF0|re s.ur le Lo!r VOIS ST TN LN Eon AT |
2 *Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon WWW Clicetmia
Patisserie maison Menu Végétarien .
Code a saisir : D45S2002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & RESPOHSATLE

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 28/11 au 04/12

Chou chinois a Perles au dés de volailles R ,
. s Maches et betteraves Taboulé de chou-fleur
I'emmental et petits légumes
Salade croquante a la Salade de tortis aux -
HORS D'GEUVRE rod - Potage Toscane a8 Chou rouge vinaigrette
mimolette crevettes
) Salade de riz au saumon et Carottes rapées au
Endives au bleu
graines de sésame vinaigre balsamique
pilon de poulet sauce Tortellinis ricotta-
- - - . Dy . s
PLAT CHAUD Chili con carne barbecue Beignets de calamar épinards (I::l:())si): Colin meuniere (MSC)
parmesan
ET GARNITURES , , .
Riz 4B Petits pois 4B Blé pilaf 4B Salade verte Purée de potiron
Rouy Chavroux Assortiment Assortiment Croc' lait
PRODUIT LAITIER Ptit Louis coque Tartare de de Rondelé
Saint Moret Munster (AOP) fromages fromages Chanteneige
N ™ . - Entremets vanille,
Creme dessert chocolat ]3] Poire 4B caramel au beurre salé Compote
Panna cotta et coulis de
DESSERT Créme dessert vanille il Pomme a8 - fruits rouges Cocktail de fruits
Yaourt aromatisé ,q['{ Kiwi AE’ - Ananas au sirop
Chou chinois a I'emmental Perles au .des ,de volailes et Maches et betteraves Taboulé de chou-fleur
petits légumes
Chili con carne Pilon de poulet sauce barbecue Beignets de calamar Colin meuniére (MSC)
LE MENU DES _ v o r o r y . .
Riz AB Petits pois 4B Blé pilaf 4B - Purée de potiron
MATERNELLES AN
Rouy Chavroux Assortiment /m Croc' lait
Créme dessert chocolat Aé’ Poire AE Entremet;gj;i!}lfz;rzramel au Compote

Produit de saison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines servies
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

dans votre restaurant sont 100% frangaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

2 Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

Patisserie maison Menu Végétarien

Code a saisir : D4SZ002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



l Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon
“’\AE N U Semaine du 05/12 au 11/12

Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

v Endives aux dés \
Céleri rémoulade Pizza fromage Salade mimosa Potage aux vermicelles
g d'emmental g
HORS D'CEUVRE - Cake aux brocolis - Salade de champignons -
. Carottes et panais
- Toast au chorizo - L P -
vinaigrette
. . — . . Couscous végétarien pois Poisson aux petits
Hachis Parmentier | Mijoté de boeuf uiche lorraine . , . .
PLAT CHAUD J Q chiche et légumes m légumes et oseilles (MSC)
ET GARNITURES \ Chou-fleur (bio) gratiné a \ s . \ e \
Salade verte Poélée de légumes Semoule Gratin d'épinards
AB la mozzarella g AB P a8
Camembert Aé' Tome blanche Assortiment Tartare Petit suisse
PRODUIT LAITIER - Kiri de Edam Chanteneige
- Yaourt nature fromages Emmental Chévre
. . . . Fromage blanc aux
Compote AE’ Clémentine Salade de fruits frais & Donut
spéculoos
DESSERT - Ananas - Mousse coco Tarte aux pommes
- Kiwi - Créme br(lée Flan patissier
o L | . ) Endives aux dés ) \|
Céleri rémoulade Pizza fromage Salade mimosa d'emmental Potage aux vermicelles
. . o] S . . Couscous végétarien pois Poisson aux petits [égumes
& VIENU DES Hachis Parmentier 4B Mijoté de boeuf Quiche lorraine chiche et légumes m et oseilles (MSC)
\| Chou-fleur (bio) gratiné a la L] A . ™ . - o]
Salade verte Poélée de légumes Semoule Gratin d'épinards
MATERNELLES & mozzarella 4 4B
Camembert AE' Tome blanche Assortiment Tartare Petit suisse
. . . ) F |
Compote Aé’ Clémentine Salade de fruits frais romagle blanc aux Donut
spéculoos
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.
Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée @ Produit issu de I'agriculture locale LE CHEF
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain" .
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village ET SON EQU I PE
"59' plat contenant du porc *Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOU HA'TENT UN

*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

www.clicetmiam.fr BON APPETIT!

I Patisserie maison Menu Végétarien
Code a saisir : D452002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 12/12 au 18/12

|

_— , . Potage pommes de terre
Chou blanc vinaigrette Taboulé AB Pomelo Repas de Noél & ppoireaux
Radis noir et carottes Pommes de terre au
rapées cervelas vinaigrette
Salade (bio) aux cro(itons Haricots blancs échalotes - - -
. e . Poisson du jour (MSC
Tartiflette végétarienne m Cordon bleu Boudin blanc - saucejcurré )
= . = , (™ . |
Salade verte 4B Haricots verts AB Purée AB - Carottes au jus
Boursin Petit suisse Assortiment - Mimolette
Brie Camembert de - Fripons
Cantal (AOP) Saint Paulin fromages - Kiri
Yaourt aux fruits
. Clémentine Flan nappé caramel - Glace
(Maurice) @ PP
Mousse chocolat (lait Orange Fruits
local) g
Fromage blanc sucré
o . Pomme - - -
(laiterie Montoire) ﬂ
Chou blanc vinaigrette Taboulé AB" Pomelo Repas de Noél Potage F;‘;T;gisxde terre
Tartiflette végétarienne m Cordon bleu Boudin blanc - POISSZQU(::Z j:uurrréMSC)
A . A , A . A
Salade verte AB Haricots verts AB Purée AB - Carottes au jus 4B
Boursin Petit suisse Assortiment - Mimolette
Yaourt aux fruits (Maurice) @ Clémentine Flan nappé caramel - Glace

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Plat contenant du porc

.| Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 19/12 au 25/12

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

~ Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Code a saisir : D45SZ002



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 26/12 au 01/01

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison
Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

~ Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

www.clicetmiam.fr BON APPETIT !

Code a saisir : D45SZ002
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