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SJENU

Jeudi le chef et son équipe vous préparent
un menu autour de contes et d'histoires

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 27/09 au 03/10

Betteraves vinaigrette

Salade de concombre au
mais et fromage
Salade verte aux

Bouchée a la reine

Boucle d'or et les 3 ours
(Potage aux vermicelles)

Salade, ceuf dur

Salade d'asperges et

1 7 . N A
HORS D'CEUVRE Macédoine du pécheur fromages \\W/// tomates
i = = 4pé j
Haricots vgrts au Ag Chou blanc aux lardons i = g Carotte's rapées au jus
balsamique —— d'oranges

PLAT CHAUD

Nuggets de volaille

Hachis Parmentier

Omelette au fromage

Le petit poucet (Chair "
fraiche... de volaille) =

Dahl de lentilles au lait m
de coco et blé

ET GARNITURES Pomme de terre rissolées Salade verte ,q|§' Haricots beurre 2 s ?etlt AE’ (blé) ,q['{
pois (Petits pois)
Mimolette Petit suisse Assortiment de fromages Perrette et Ie, p_ot-au-lalt Brie
(Crog'lait)
PRODUIT LAITIER Saint Méret Fripons - w Chanteneige
Carré frais Camembert - §. Zé Chavroux
Compote pomme fraise Panna c.otta coulis de Pomme AE' Han_sel et Grt.etell(’Cr_eme < Kiwi
fruits rouges vanille et pain d'épices)  fi]
DESSERT Marmelade de péches Créme dessert vanille - - Raisin
Poire fagon Belle Héléne Yaourt aromatisé - - Banane

LE MENU DES
MATERNELLES

Betteraves vinaigrette AB
Nuggets de volaille
Pomme de terre rissolées

Mimolette

Compote pomme fraise

Salade de concombre au
mais et fromage

Hachis Parmentier
Salade verte

Petit suisse

Panna cotta coulis de fruits
rouges

Bouchée a la reine
Omelette au fromage
Haricots beurre

Assortiment de fromages

Pomme

Boucle d'or et les 3 ours

(Potage aux vermicelles)
Le petit poucet (Chair PR
fraiche... de volaille) =

La princesse au petit pois \|

AB

(Petits pois)
Perrette et le pot-au-lait
(Croq'lait)

Hansel et Gretel (Creme

vanille et pain d'épices) ' AB

Salade, ceuf dur

Dahl de lentilles au lait de m
coco et blé
("

(blé) 4B

Brie

Kiwi

Produit de saison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines servies
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

dans votre restaurant sont 100% francaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

LCEMLAM

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Aﬁ' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

m Plat contenant du porc

% Patisserie maison

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Code a saisir : D4SZ002




Convivio

DJENU
@\
LUNDI m MERCREDI Menu Vendangeurs VENDREDI

Jeudi, le chef et son équipe vous préparent
un menu aux saveurs de I'automne

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 04/10 au 10/10

Menu aux saveurs
Duo de carottes Céleri rémoulade Chou-fleur vinaigrette d'automne : Potage de Duo de saucissons 1
butternut
1
HORS D'GEUVRE Chou chinois Concombre féta - - Cervelas aux fines herbes L&/
Salade verte aux .
N Pomelo - - Rillette de thon sur toast
croutons
I - Filet de lieu, creme de . Emincé de poulet aux Lo,
Chili végétarien & cibou;ette Pizza au fromage rais’i)ns Emincé de beoeuf
PLAT CHAUD o Tt (bio) et
ommes de terre (bio) e
ET GARNITURES Riz ,qé’ Quinoa pilaf ,q[‘:,’ Salade verte ,qé’ champignons des sous- AE’ Haricots verts AE’
bois
| . . ~ . .
Edam Babybel 4B Assortiment de fromages Petit Troo Petit suisse
PRODUIT LAITIER Saint Bricet Fromage blanc a8 - - Chanteneige
Blche de chévre Camembert ,q|‘3' - - Maroilles AOP
Entremets chocolat C} Orange Compote Raisin blanc Donut
DESSERT Yaourt aux fruits Poire - - Corbeilles de fruits
-
Mousse coco <\:} Ananas - - -
i A - L . puy
Duo de carottes Céleri rémoulade Chou-fleur vinaigrette Duo de saucissons 5,
Chili végétarien m 27 Filet de lieu, creme de Pizza au fromage Emincé de boeuf
g bt ciboulette g
=3 Ll olE Ri a8 Quinoa pilaf A8 Salade vert a8 Haricots vert 8|
1z uinoa pila alade verte aricots verts
MATERNELLES
Edam Babybel Aé’ Assortiment de fromages Petit suisse
Entremets chocolat 4\/:} Orange Compote Donut
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% francaises. & M ]: A M ,
AE' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée @ Produit issu de I'agriculture locale 3 LE CHEF
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et Christian Roy - Z
X ET SON EQUIPE

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Plat contenant du porc

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

WA patisserie maison
7 Code a saisir : D45Z2002




Convivio

RESTANRATION AUTHENTIGUE & RESPORSARLE

HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES

MATERNELLES

Produit de saison

@JENU

Une semaine du goiit a la
découverte des épices

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 11/10 au 17/10

LUNDI MARDI MERCREDI Danses du Monde : la Salsa VENDREDI

Carottes rapées

Salade de blé crevettes
et ananas

Riz aux légumes
sombréro

Pain perdu provencgal

Salami

Salade mexicaine (tomate,
avocat, coriandre, oignons
nouveaux)

ot

Salade au bleu et noix

Chou rouge vinaigrette

Salade de tomates et

ceuf
.. Moros (riz bio, haricots . .
. \ Tajine d'agneau aux . . = ( L \ Gratin vendéen
Bolognaise 4B . Saucisse grillée rouges, feves, viande 4B g m
abricots = e végétarien
N | , , (™ .
Pates 4B Crumble de courgettes Purée de légumes AR - Ratatouille
[ . N
Fromage AB Tomme blanche Assortiment de fromages Fromage blanc a la cannelle Port Salut
- Tartare - - Chavroux
- Rondelé - - Bonbel
- Flan cubain (a la muscade, &AB\-
P . P q q N P
Mousse chocolat C} Mousseline ananas ﬁ\_\} Banane citron vert et lait de coco) &? Gateau au chocolat <\_7
(lait bio local) W
A P P
- Péche melba - " £ Gaufre
& o s
. . N P
- Coctail de fruits - Tarte a I'ananas 4\_7
Carottes rapées Salade deal:]Iaen(;rsevettes et Salami || Salade au bleu et noix
Bolognaise Tajine d'agneau aux abricots Saucisse grillée || Gratin vendéen végétarien m
Pates Aé’ Crumble de courgettes Purée de légumes Aé’ Ratatouille
Fromage Tomme blanche Assortiment de fromages Octobre Port Salut
Mousse chocolat @ Mousseline ananas {_\; Banane Gateau au chocolat @

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Aé' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

L. .. Platcontenant du porc

| /'&> Patisserie maison
o

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% francaises.

a_ Produit issu de I'agriculture locale
8] *Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :
www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGUE & RESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 18/10 au 24/10

Céleri creme ciboulette

Carottes rapées

Concombre vinaigrette

Chou blanc vinaigrette

Salade de maches et
d'asperges

Tomate farcie au thon

Friand au fromage

Pates fromagéres aux m
lentilles corail

Mijoté de porc au miel

Steak haché

Potage

Dos de lieu noir roti

R \ Poélée campagnarde \ . \ - \
Pates , Haricots verts Pommes de terre roties
AB (légumes, pommes terre) AB
Petit Tréo @ Samos Assortiment de fromages Ptit louis
Tomme Pavé demi-sel - Chanteneige
Comté AOP Saint Paulin - Munster AOP
Velouté aux fruits Salade de fruits frais Panna cotta au caramel Raisin
Mousse au fromage -
€ Banane - Kiwi
blanc
Liégeois vanille Pomme - Poire
Céleri créeme ciboulette Chou blanc vinaigrette Friand au fromage Potage AB"

Pates fromageres aux m
lentilles corail

Pates AE’

Petit Tr6o @

Velouté aux fruits

Mijoté de porc au miel

Poélée campagnarde
(légumes, pommes terre)

Samos

Salade de fruits frais

Steak haché

Haricots verts
Assortiment de fromages

Panna cotta au caramel

Dos de lieu noir roti
Ay |
Pommes de terre roties

Ptit louis

Raisin

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB\r Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

m Plat contenant du porc

" Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

I
QJENU

\| Mousson de Salade verte, ceuf
HORS D'CEUVRE Betteraves 4B canard et toast Carottes rapées ’ Friand fromage
S et fromage
grillé
Nuggets , . > Pizza jambon Poisson au beurre . I
) Igg . m Sauté de volaille @_@ J Saucisses grillées
végétarien fromage blanc
PLAT CHAUD
ET GARNITURES
Pommes de terre ™ L Boulgour aux v v
. Haricots verts Salade verte . s Purée de carottes .
sautées AB AB petits légumes AB AB
Assortiment de Assortiment de Assortiment de Assortiment de Assortiment de
PRODUIT LAITIER
fromages fromages fromages fromages fromages
\ . . | Salade de fruit
DESSERT Pomme 4B Beignet Mousse chocolat Yaourt aux fruits )
frais
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de les viandes bovines servies dans votre restaurant sont 100% ’
saison francaises.
Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale o LE CHEF
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain" - k ”
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont ET SON EQUIPE
Village
Plat contenant du porc *Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir Retrouvez I'ensemble des menus sur : VOUS SOUHAITE NT
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon Www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !
R0 Ppatisserie maison Menu Végétarien
0y Code a saisir : D4SZ002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 01/11 au 07/11
LUNDI . vArDl  J  mercReDl 1 Jeubi  J  VENDREDI

HORS D'CEUVRE Férié

Salade verte aux

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER -

DESSERT -

[ \| Salade haricots \|
raboui ' a5
aboulé AB dés de fromage et ya[3} Pomelo verts AB
de volaille
Escalope
. Omelette aux . N . .
Toussaint viennoise a la Poisson du jour Carbonara
herbes
tomate
“ Pommes de terre ™ Epinards ala v R |
- Petit pois . R Pates
P AB quartiers AB creme AB AB
Assortiment de Assortiment de Assortiment de Assortiment de
fromages fromages fromages fromages
. (% Creme dessert Beignet a la Cocktail de fruits
Kiwi AB 8 . .
chocolat framboise au sirop

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de
saison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée
Plat contenant du porc

" Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes
les viandes bovines servies dans votre restaurant sont 100%

francaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont

Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

(LTC&EMTAM!

-
& k
Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D457002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 08/11 au 14/11

Potage creme de
carottes a la vache qui rit

A |

AB

Mousse de foie

CEuf mayonnaise

Toast de sardines

Salade au Bleu, cro(itons
& noix

Férié

Emincé de champignons
a la ciboulette

Céleri rémoulade

Mache aux betteraves

Boulettes de soja aux
champignons

Poisson meuniére

Curry de volaille

Commeémorations du 11
novembre 1918

Jambon braisé

Tortis Aé' Haricots verts AE' Riz thai AE’ - Purée de légumes
. N . P |
Petit Tro6o @ Camembert Assortiment de fromages - Vache qui rit 4B
Carré frais Chavroux - - Chanteneige AE’
Edam Rondelé - - Emmental AE'
Chocolat liégeois Poire Pomme ,qf;’ - Donut
Yaourt ,qﬁ Salade de fruits - - Corbeille de fruits
Fromage blanc Raisin - - -
Potage créeme de carottes a o] Mousse de foie Salade au Bleu, cro(itons & Férié Emincé de champignons a
la vache qui rit AB noix la ciboulette
Boulettes de soja aux ) . . Commémorations du 11 L
champignons m Poisson meuniere Curry de volaille novembre 1918 Jambon braisé
Tortis Aé' Haricots verts Aﬁ' Riz thai Aﬁ' - Purée de légumes
. A . .. |
Petit Troo ﬂ Camembert Assortiment de fromages - Vache qui rit 4B
Chocolat liégeois Poire Pomme ,q['{ - Donut

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

. 4| Plat contenant du porc

| Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

I I Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D452002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

\'\w.

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 15/11 au 21/11

Salade d'haricots verts a Chou chinois rapé Taboulé de l[égumes au
Endi t Potage de 1é
I'échalote et balsamique ndives noix et pommes jambon et féta basilic et huile d'olives otage de legumes
Salade de blé a
HORS D'CEUVRE - Pamplemousse - - a8 -
crevettes
. Salade d d
- Guacamole et tortilla - alade de pommes de ,qé,' -
terre et fromage
. \ - . . Mijoté de haricots
PLAT CHAUD Bolognaise 4B R6ti de boeuf Pizza margarita Saumon sauce au beurre rouges 3 la mexicaine m
ET GARNITURES Pates ,q|'3' Pommes sautées AE’ Salade verte ,q['>,’ Gratin de chou-fleur ,qf;' Riz ,q|'3'
Gouda AE’ Fromage de chevre Assortiment de fromages Cantal AOP Comté AOP
PRODUIT LAITIER - Carré frais - Pont I'Evéque AOP Tomme
- Cantadou - Kiri Tartare
Yaourt aux fruits 6&,,45" Cocktail de fruits Compote, sablé breton Brownie Banane
DESSERT - Poire au sirop - Tarte framboises pépins Kiwi
- Péche Melba - Chou a la creme Ananas
Salade d'haricots verts a o] . . Chou chinois rapé jambon Taboulé de légumes au ™ . o]
|'échalote et balsamique AB Endives noix et pommes et féta basilic et huile d'olives AB Potage de légumes AB
Bolognaise Aﬁ Réti de beeuf Pizza margarita Saumon sauce au beurre Mijoté de har|.cot.s rougesa m
la mexicaine
LE MENU DES
Pates AE' Pommes sautées AE' Salade verte AE’ Gratin de chou-fleur ,qﬁ' Riz AE'
MATERNELLES
Gouda Aé’ Fromage de chevre Assortiment de fromages Cantal AOP Comté AOP
Yaourt aux fruits &Aﬁ' Cocktail de fruits Compote, sablé breton Brownie Banane

Produit de saison

I I Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

[ Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale
AB *Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

> Plat contenant du porc Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

| Patisserie maison

Code a saisir : D45Z002




Convivio

wEse

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 22/11 au 28/11

Salade de betteraves et salade césar (poulet,
Creme de potiron Crépe au fromage féta AB" croQtons, sauce ,qp',' Carottes rapées
parmesan)
- Tarte chevre et chorizo m - Chou fagon piémontaise Endives aux pomme
- Friand a la viande - Céleri rapé Maches aux cro(tons
Gratin de gnocchis fagon Blanquette de dinde . R R -
g' ¢ m 9 . Pintade au thym Pot au feu Calamars a la créme d'ail
tartiflette champignons
. Boulgour aux petits
Salade verte i Crumble de brocolis ¥ Mélange campagnard Légumes du pot au feu 1 B
AB 8 pag g P légumes
| . . .
Emmental 4B Saint Bricet Assortiment de fromages Tartare Tomme @
Camembert Aﬁ' Saint Paulin - Bonbel Rondelé
Yaourt ,q|§' Babybel - Saint Moéret Croc'lait
Duo de fromage blanc et R .
& Pomme AB" Yaourt Aﬁ Gateau au yaourt Mandarine
compote
Milk shake banane Kiwi A|_5,' - Tarte aux pommes Orange
Creme dessert vanille Poire Aﬁ - Flan patissier Raisin
N . . , v Salade césar (poulet, o] A ™
Creme de potiron Crépe au fromage Salade de betteraves et féta crolitons, sauce parmesan) Carottes rapées 4B
Gratin de gpocch|s facon m Blanquettg de dinde Pintade au thym Pot au feu Calamars a la creme d'ail
tartiflette champignons
Salade verte AE’ Crumble de brocolis AE’ Mélange campagnard Légumes du pot au feu ,qé' BOUIgﬁéL;Lan:J:spetlts
(" . . .
Emmental 4B Saint Bricet Assortiment de fromages Tartare Tomme m
Duo de fromage blanc et o L] R .
compote Pomme 4B Yaourt 4B Gateau au yaourt Mandarine

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

D

m Plat contenant du porc

| Patisserie maison

E' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 29/11 au 05/12

Salade Coleslaw

Salade verte aux lardons [/

Radis noir

Taboulé libanais

Tartelette aux oignons

Toast de rillette de
magquereaux

Salade verte au comté
AOP

Salade d'endives et
betteraves persillées
Champignons a la
bulgare
Chou chinois aux
noisettes

Velouté de champignons

Poisson pané au citron

Sauté d'agneau aux

Paupiette de veau au jus

Sauté de porc "Roi rose

Falafels de féves et m

légumes de Touraine" coriandre

> > > = Poélée du chef (légumes pax
Riz aux l[égumes Haricots verts sautés Semoule aux épices Embeurrée de chou

g 4B P et pommes de terre)

Rouy Munster AOP Assortiment de fromages Tomme IGP Petit suisse

Ptit louis Tartare - Neuville @ Gouda
Saint Moret Chavroux - Faisselle @ Yaourt nature

Creme dessert vanille ,qé’ Compote Fruit frais Muffin aux pépites Poire ,q|§'

\ | . . o]
Creme dessert chocolat Cocktail de fruits - Gaufre Pomme 4B
Yaourt aromatisé E’ Ananas au siro Crumble de pommes 3 la Kiwi E’

A P cannelle A
Salade Coleslaw AE’ Taboulé libanais Salade verte au comté AOP salade d endlvgs ,Et Velouté de champignons
betteraves persillées
Poisson pané au citron Sauté d agneau aux Paupiette de veau au jus Sauté de porc. R(?‘I rose de Falafels .de feves et u
légumes Touraine coriandre
. . | ) , = - | . = Poélée du chef (légumes et pu
Riz aux légumes 4B Haricots verts sautés Semoule aux épices AB Embeurrée de chou pommes de terre)
Rouy Munster AOP Assortiment de fromages Tomme IGP Petit suisse
\ . o] . . . . . |
Creme dessert vanille Compote Fruit frais Muffin aux pépites Poire 4B

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Plat contenant du porc

. Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 29/11 au 05/12

Salade Coleslaw

Salade verte aux lardons [/

Radis noir

Taboulé libanais

Tartelette aux oignons

Toast de rillette de
magquereaux

Salade verte au comté
AOP

Salade d'endives et
betteraves persillées
Champignons a la
bulgare
Chou chinois aux
noisettes

Velouté de champignons

Poisson pané au citron

Sauté d'agneau aux

Paupiette de veau au jus

Sauté de porc "Roi rose

Falafels de féves et m

légumes de Touraine" coriandre

> > > = Poélée du chef (légumes pax
Riz aux l[égumes Haricots verts sautés Semoule aux épices Embeurrée de chou

g 4B P et pommes de terre)

Rouy Munster AOP Assortiment de fromages Tomme IGP Petit suisse

Ptit louis Tartare - Neuville @ Gouda
Saint Moret Chavroux - Faisselle @ Yaourt nature

Creme dessert vanille ,qé’ Compote Fruit frais Muffin aux pépites Poire ,q|§'

\ | . . o]
Creme dessert chocolat Cocktail de fruits - Gaufre Pomme 4B
Yaourt aromatisé E’ Ananas au siro Crumble de pommes 3 la Kiwi E’

A P cannelle A
Salade Coleslaw AE’ Taboulé libanais Salade verte au comté AOP salade d endlvgs ,Et Velouté de champignons
betteraves persillées
Poisson pané au citron Sauté d agneau aux Paupiette de veau au jus Sauté de porc. R(?‘I rose de Falafels .de feves et u
légumes Touraine coriandre
. . | ) , = - | . = Poélée du chef (légumes et pu
Riz aux légumes 4B Haricots verts sautés Semoule aux épices AB Embeurrée de chou pommes de terre)
Rouy Munster AOP Assortiment de fromages Tomme IGP Petit suisse
\ . o] . . . . . |
Creme dessert vanille Compote Fruit frais Muffin aux pépites Poire 4B

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

| Plat contenant du porc

. Patisserie maison

Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Trod : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4S2002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 06/12 au 12/12

Carottes rapées au jus \

Repas Montagnard Pizza au fromage Salade strasbourgeoise Céleri rémoulade |
P g & d'oranges AB g
. Perles aux crevettes et
- Cake aux brocolis - s -
petits légumes
- Toast chevre - Salade de haricots rouges -
Sauté de veau a Hachis Parmentier =
- - Jambal d let Poi duj o *
lindienne ambalaya de poule oisson du jour végétarien
. PN . (™ . , (™ . =
- Petits pois a la francaise Riz safrané AB Haricots plats Salade verte 4B
- Edam Assortiment de fromages Saint Nectaire AOP Camembert AE'
- Pyrénéens - Carré frais -
- Petit Tréo @ - Emmental -

Clémentines

Ananas

Poire

Salade de fruits frais

Cake au citron

Tarte au chocolat noir &
copeaux blancs
Pain perdu & caramel au
beurre salé

Repas Montagnard

Pizza au fromage
Sauté de veau a l'indienne
Petits pois a la frangaise
Edam

Clémentines

Carottes rapées au jus L
d'oranges AB

Jambalaya de poulet

Riz safrané AB’
Assortiment de fromages

Salade de fruits frais

Salade strasbourgeoise
Poisson du jour
Haricots plats
Saint Nectaire AOP

Cake au citron

Céleri rémoulade

Hachis Parmentier
végétarien

Salade verte
Camembert

Compote pomme banane

|

a8
a5
a8

4

A

O I Co¢

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AE' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

“*"2 Plat contenant du porc

|| Patisserie maison

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain"
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village

*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir
*Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF

ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




COﬂV Vi O

\\w.

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison

AJENU

Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon

Semaine du 13/12 au 19/12

Crépe aux champignons

Cake au chévre et
- ©

chorizo

Friand au fromage

Potage pommes de terre
et poireaux

Cappuccino de
betteraves

Sauté de beeuf fagon thai

Haricots panachés

Omelette jambon
fromage

Salade verte

Quiche lorraine

Batonniére de légumes

Boursin Emmental AB" Assortiment de fromages
Brie Camembert Aﬁ' -
Cantal AOP Petit suisse A[",' -
Yaourt aux fruits Bk Pomme Mousse au chocolat A§
Fromage blanc e o Clémentines -

CEufs au lait (lait local)

Orange

Potiron rapé (graines de
courges torréfiées)

Champignons a la creme

Salade verte féta et
oignons rouges

Tajine de pois chiches m
aux fruits secs semoule

Semoule AI:J,'
Mimolette
Frippons
Kiri
Glaces

Crépe aux champignons

Sauté de boeuf fagon thai

Haricots panachés Aﬁ'
Boursin
Yaourt aux fruits (e, o

Potage pommes de terre et
poireaux

Omelette jambon fromage
Salade verte
Emmental

Pomme

Cappuccino de betteraves
Quiche lorraine
Batonniére de légumes
Assortiment de fromages

Mousse au chocolat

Potiron rapé (graines de
courges torréfiées)
Tajine de pois chiches aux m
fruits secs semoule

=
Semoule AB
Mimolette
Glaces

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

AB\' Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée

“ Plat contenant du porc

. Patisserie maison

1

Produit issu de I'agriculture locale
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et Christian Roy

*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village
*Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir

m Menu Végétarien

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.

(LTC&EMIAM!

_k’

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : D4SZ002

LE CHEF
ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

l Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon
“’\AE N U Semaine du 20/12 au 26/12

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.
Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale LE CH EF
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain" .
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village ET SON EQU I PE
*4 Plat contenant du porc *Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir Retrouvez I'ensemble des menus sur :
' *Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon . . VOUS SOUHAlTENT UN
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !
.| Patisserie maison Menu Végétarien
| Code a saisir : D4SZ002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Convivio

RESTAURATION AUTHENTIGUE & EESPONSARLE

l Restaurant scolaire - Centre de loisirs et multi-accueil - Rochecorbon
“’\AE N U Semaine du 27/12 au 02/01

HORS D'GEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

LE MENU DES
MATERNELLES

Produit de saison Les viandes entiéres de porc, volaille et dinde ainsi que toutes les viandes bovines
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison servies dans votre restaurant sont 100% frangaises.
Produit bio - Agriculture raisonnée et labellisée Produit issu de I'agriculture locale LE CH EF
*Le pain : Boulangeries "L'Atelier " et "Au bon pain" .
*Yaourt fermier et Tomme de vache : Ferme de la Duterie a Beaumont Village ET SON EQU I PE
*4 Plat contenant du porc *Fromage Le Petit Tro0 : Laiterie de Montoire-sur-le-Loir Retrouvez I'ensemble des menus sur :
' *Tomme de vache : Fromagerie Maurice a Neuilly-le-Brignon . . VOUS SOUHAlTENT UN
www.clicetmiam.fr BON APPETIT !
.| Patisserie maison Menu Végétarien
| Code a saisir : D4SZ002

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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